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Resumo: Dentre as frutiferas de potencial economico da Amazonia, destaca-se o cupuacu, fruta
comercializada no municipio de Benjamin Constant de maneira in natura e/ou congelada (polpa).
Essa fruta tem chamado aten¢do no mercado internacional pela sua combinacido com preparados de
acai e, também, por suas inadmeras propriedades alimentares e cosméticas, além de seus subprodutos
(sementes, casca). Visando analisar o arranjo produtivo da faixa de fronteira sobre a cultura do
cupuacu, o presente estudo aplicou uma metodologia de revisao sistematica e de campo para a coleta
de dados primérios e secundarios. A partir das analises realizadas, foi possivel a caracterizacao da
producao, dos produtores e vendedores de cupuacu. Nota-se que o cupuagu é um fruto com grande
potencial econémico e que sua aplicabilidade repercute em produtos e subprodutos, porém tem pouca
exploracio na regido, uma vez que grande parte da populacido desconhece seus subprodutos e valores
comerciais e nutricionais. Além disso, é uma das fruticulturas de producao sazonal, ocupa espaco no
mercado com as demais frutas da época e tem papel fundamental na ocupagdo da mao de obra e
geracao de renda, visto que dessa cultura as familias retiram parte do sustento. Porém, em 2022 a
regido da triplice fronteira foi alertada para a contaminacao e espalhamento de uma das principais
doencas das culturas do cacaueiro e do cupuaguzeiro, a moniliase.

Palavras — chave: Cupuacu. Subprodutos. Comercializacao. Potencialidades. Moniliase.

Abstract: Among the fruits with economic potential in the Amazon, cupuacu stands out, a fruit sold
in the municipality of Benjamin Constant fresh and/or frozen (pulp). This fruit has attracted
attention on the international market for its combination with acai preparations and also for its
numerous food and cosmetic properties, in addition to its by-products (seeds, skin). Aiming to
analyze the productive arrangement of the border strip for cupuacu cultivation, the present study
applied a systematic and field review methodology to collect primary and secondary data. From the
analyzes carried out, it was possible to characterize the production, producers and sellers of
cupuacu. It is noted that cupuacu is a fruit with great economic potential and that its applicability
impacts on products and by-products, however it has little exploration in the region, since a large
part of the population is unaware of its by-products and commercial and nutritional values.
Furthermore, it is one of the seasonal fruit crops, occupies space in the market with other seasonal
fruits and plays a fundamental role in employing labor and generating income, since families derive
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part of their livelihood from this crop. However, in 2022 the triple border region was alerted to the
contamination and spread of one of the main diseases of cocoa and cupuacuz crops, moniliasis.

Keywords: cupuacu. by-products. Commercialization. potential and moniliasis.

Resumen: Entre las frutas con potencial econémico en la Amazonia se destaca el cupuacu, fruta
comercializada en el municipio de Benjamin Constant fresca y/o congelada (pulpa). Esta fruta ha
llamado la atencién en el mercado internacional por su combinacién con preparados de acai y
también por sus numerosas propiedades alimentarias y cosméticas, ademas de sus subproductos
(semillas, piel). Con el objetivo de analizar el arreglo productivo de la franja fronteriza para el
cultivo de cupuacu, el presente estudio aplico) una metodologia de revision sistemdtica y de campo
para recolectar datos primarios y secundarios. A partir de los andlisis realizados, fue posible
caracterizar la produccion, los productores y los comercializadores de cupuacu. Se destaca que el
cupuacu es una fruta con gran potencial econémico y que su aplicabilidad impacta en productos y
subproductos, sin embargo tiene poca exploracién en la regién, ya que gran parte de la poblacién
desconoce sus subproductos y comerciales y valores nutricionales. Ademds, es uno de los cultivos
frutales de temporada, ocupa espacio en el mercado con otras frutas de temporada y juega un papel
fundamental en el empleo de mano de obra y la generacién de ingresos, ya que las familias obtienen
parte de su sustento de este cultivo. Sin embargo, en 2022 la triple frontera fue alertada sobre la
contaminacién y propagaciéon de una de las principales enfermedades de los cultivos de cacao y
cupuacuz, la moniliasis.

Palabras clave: cupuacu. Subproductos. Comercializacion. potencial y moniliasis.
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Anélise socioambiental do arranjo produtivo do cupuacu no municipio de Benjamin Constant,
Amazonas

INTRODUCAO

O cupuacu (Theobroma grandiflorum (Willd. Ex spreng. Schum), da familia
Malvaceae, é um fruto abundante, sendo o maior da espécie Theobroma, além de
ser uma das frutiferas de maior potencial econdomico da Amazonia por se destacar
pela textura agradavel, sabor exoético e, principalmente, pelas caracteristicas de
aroma — o que possibilita a utilizacdo doméstica e agroindustrial de sua polpa
(SOUZA; LORENZI, 2019). A sua importancia é evidenciada pelo seu amplo
mercado consumidor e por produzir diferentes tipos de produtos com diversas
finalidades, como polpas, sucos, doces, sorvetes e o “cupulate” (um substituto do
chocolate feito a partir de suas sementes), fora o seu potencial de combinacao com
outras frutas da regiao.

Por ser tipicamente brasileiro e ter bastante valor agregado aos seus
subprodutos, o cupuacu pode dinamizar a economia local de inameras
comunidades ribeirinhas da Amazonia legal. Esse fruto tem uma influéncia direta
na distribuicdo de renda aos produtores rurais de pequenas comunidades que
mantém atividades de rotatividade do cupuacu e demais frutas regionais — o que é
denominado como “cesta de frutas da regido da Amazonia”. A discussao sobre a
relacdo entre o cupuacu e seus derivados e a base econdémica com o
desenvolvimento local é fundamental para entender como a valorizacdo dos
recursos naturais pode impulsionar a economia regional de forma sustentavel.

A colheita do cupuacu no municipio de Benjamin Constant é feita de
maneira informal para o sustento das familias e vendida nos mercados e nas
proprias residéncias dos moradores. Esse fruto é explorado basicamente por
agricultores de base familiar, o que representa uma importancia econOmica
significativa na formacao de renda dos produtores inseridos no municipio. O seu
cultivo é essencialmente extrativista e se concentra, sobretudo, nas A&reas
ribeirinhas e comunidades indigenas.

Por conta do fortalecimento do consumo das frutas da regido da Amazonia,
se faz necessario alavancar estudos que viabilizem a produciao de subprodutos
derivados dessa diversidade sazonal de frutas que podem agregar valor e
impulsionar a formalizacao de empreendimentos, como associagoes e cooperativas.
Desse modo, acoes sao potencializadas para os diferentes mercados consumidores:
farmacoldgico, alimentar, cosmético e turistico. De acordo com Evangelista et al.
(2023), a bioeconomia é um modelo continuo que pode agregar formas alternativas
de alavancar a matriz econdmica a partir das riquezas regionais da biodiversidade
amazoOnica.

As frutas nativas ja passaram a fazer parte da culinaria amazoénica através do
seu consumo in natura ou na forma de doces, bolos, bolachas, gelados, sucos,
compotas, licores, entre outros. Desta forma, elas servem como complemento
alimentar, principalmente para pessoas de baixa renda que veem a floresta
amazoOnica como fonte de alimento. Essas frutas continuam sendo uma fonte
alternativa de renda para os moradores locais, pessoas que os vendem em barracas
de beira de estrada, feiras livres e mercados municipais. Assim, o objetivo geral
deste estudo é descrever o potencial do cupuacu no municipio de Benjamin
Constant, interior do Amazonas.
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Anélise socioambiental do arranjo produtivo do cupuagu no municipio de Benjamin Constant,
Amazonas

2 - METODOLOGIA

A pesquisa foi realizada no municipio de Benjamin Constant (Figura 1),
interior do estado do Amazonas, na regiao norte do Brasil. Localiza-se no sul-oeste
amazonense, na margem direita do rio Javari, distando 1.118,60 km em linha reta
de Manaus, sendo o 6° municipio mais distante da capital, onde faz fronteira com o
Peru por compartilhar uma fronteira fluvial com a cidade de Islandia. Além disso,
também ¢é vizinho dos municipios de Tabatinga e Atalaia do Norte.

Figura 1 - Localizacdo do Municipio de Benjamin Constant — Amazonas — 2023

LOCALIZACAO DO MUNICIPIO DE BENJAMIN CONSTANT - AMAZONAS

Colémbia

-1°300"

-3°0°0"

Brasil
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- Limites federais (IBGE, 2016)

-6°0'0"
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- SIRGAS 200 (Sistema de Referéncia
Geocéntrico para as Américas 2000)
75 150 km - Sistemas de Coordenadas Geodésicas
N — Elipisoidais

-73°300" -72°0'0" -70°30°0" -69°0'0" -67°30'0"

Fonte: Autoria propria, 2023.
Fonte: Autoria propria, 2023.

As analises socioambientais foram conduzidas no municipio de Benjamin Constant, empregando entrevistas e questionarios
semiestruturados. Foram entrevistados 20 agricultores e agentes de comercializagdo, todos atuantes no mercado local e envolvidos na
comercializa¢do do cupuagu.

Neste sentido, a entrevista foi aplicada aos coletores, agricultores e feirantes de
cupuacu (nesse estudo, denominamos agentes de comercializacao) que se encontram
presentes no Mercado Municipal de Benjamin Constant (Figura 2), onde é possivel
encontrar vendas de frutas e verduras variadas, sobretudo o cupuacu e sua polpa. O
questionario semiestruturado utilizado no estudo foi adaptado do trabalho elaborado
por Eriquez (2008).
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Anélise socioambiental do arranjo produtivo do cupuacu no municipio de Benjamin Constant,
Amazonas

Figura 2 - Mercado Municipal de Benjamin Constant — Amazonas — 2023

Fonte: Autoria propria, 2023.

A entrevista foi uma forma de interacao social que valorizou o uso de palavra,

de simbolo e de signo privilegiados das relaces humanas, por meio da qual os atores
sociais construiram e procuraram dar sentido a realidade que os cercam.
Este estudo trata-se de uma pesquisa qualiquantitativa que, nas palavras de Brandao
(2001), esta relacionada aos significados que as pessoas atribuem as suas
experiéncias do mundo social e a como as pessoas compreendem esse mundo. Tenta,
portanto, interpretar os fenomenos sociais (interacoes, comportamentos etc.), em
termos de sentidos que as pessoas lhes dao; em func¢ao disso, é comumente referida
como pesquisa interpretativa (BRANDAO, 2001, p.13).

Nesse contexto, a pesquisa qualitativa se configura num formato em que os
conceitos levantados devem ser contemplados sob uma otica advinda da pratica
social. Para Oliveira et al. (2020), uma pesquisa de natureza qualitativa busca dar
respostas a questdes muito particulares, especificas, que precisam de elucidacoes
mais analiticas e descritivas”. Os principais objetivos desta etapa metodolégica
foram: obter o perfil geral dos produtores (género, atividade econdmica secundaria,
escolaridade, faixa etaria e tempo de trabalho com o cupuacu, compreender a
dimensao socioambiental, o modo de extracdo e comercializacao do produto, entre
outros).
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Anélise socioambiental do arranjo produtivo do cupuagu no municipio de Benjamin Constant,
Amazonas

3 — RESULTADOS E DISCUSSOES

Apbs o levantamento bibliografico, observaram-se varias descobertas do
cupuagu que, nos dias atuais, fazem a diferenca tanto para o consumo quanto para o
sustento de diversas familias. O cupuacu se destaca pela variedade de suas utilizacoes
no dia a dia e por serem relativamente simples as tecnologias de obtencao e o
processamento a partir do seu fruto (polpa, semente e casca). Desse modo, a sua
cultura tem demonstrado efeitos positivos nos aspectos econdmicos, sociais e
ambientais, o que hoje a faz se apresentar como uma das grandes alternativas para o
crescimento da fruticultura dentro do estado do Amazonas.

Assim, analisou-se 12 publicacdes que abordam o estudo do cupuacu,
conforme Quadro 1:
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Quadro 1 — Trabalhos que abordam o estudo do cupuagu

Autor Titulo Ano Producio Tematica
Gondim, et |Aspectos da producio de cupuacu Producao do
al. 2001 |Embrapa cupuacu
Secaf, et al. lAnalise econ6mica da exploracao | 2006 Sistema Viabilidade

de cupuacu em  sistemas Estadual de | econémica da
agroflorestais cadastro de | exploragdo do
agricultores cupuagu
familiares
Souza, etal.  |[Boas praticas agricolas da cultura | 2007 Agronegobcio da
do cupuacuzeiro Embrapa fruticultura
Lopes, etal.  |Qualidade nutricional das | 2008 [Revista ualidade protéica
proteinas de cupuacu e de cacao m pb do cupuacu
e cacau
Souza, etal.  |A cultura do cupuacu: mudas Preparacao de
2008 |[Embrapa mudas para o
lantio do cupuacu
Genovese, Comparacao entre o contetido de Compostos
M.IL.; Lannes, |[fenOlicos totais e a capacidade polifenolicos do
S.C.S. antiradical de produtos de| 2009 |Revista cupuacu
chocolate derivados de cacau e de
cupuacu
Rezende, O cupuacu € nosso? Aspectos | 2009 [Revista Analise de
E.A; Ribeiro, |atuais da biopirataria no contexto biopirataria do
M.T.F.R brasileiro cupuacu no
Brasil
Pugliese, Compostos fendlicos do cupuacu 2010 Derivados do
A.G. (Theobroma grandiflorum) e do Dissertacao cupuacu
cupulate: composigoes e possiveis
beneficios
Lopez, P.A.B. |Avaliacdo da cadeia produtiva do Dissertacao Avaliacao de
cupuacu (Theobroma 2015 pontos criticos e
grandiflorum (Willd. Ex Spreng) otencialidades do
Schum) nos municipios de cupuacu
Itacoatirara, Presidente Figueiredo
e Manaus
Ribeiro, G.D. |A cultura do cupuacuzeiro em "lantio, colheita
Rondonia 2016 |[Embrapa omercializagao
Guimaraes; Crescimento e desenvolvimento de 2018 Crescimento e
Durigan et al. (frutos de cupuaguzeiros em Revista desenvolvimento
sistemas agroflorestal no estado de do cupuagu
Roraima, Brasil
Silva, F. ElaPoragao da farinha a base da 2018 [Revista Bewsao de
améndoa do cupuacu (Theobroma literatura
grandiflorum Schum)
Fonte: Autoria propria, 2023.
Informe GEPEC, ISSN: 1679-415X, Toledo, v. 28, n.2, p.9-28, jul./dez. 2024.
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Nesse contexto, diversos autores destacam a relevancia do cupuacu e sua
utilizacdo para comercializacdo, além dos subprodutos que geram rendas para
diversas familias. Esses estudos apontam que o desenvolvimento de produtos
derivados, como manteigas, cosméticos e bebidas, amplia ainda mais o potencial
econdémico desse fruto, como o cupulate elaborado a partir da semente do cupuacu.
Segundo Pugliese (2010), o cupulate, assim como o chocolate, mas em menor grau, é
um potencial promotor de saude. Sua produciao é uma boa estratégia financeira ao
empresario no aproveitamento de sementes do cupuacu, um subproduto das polpas
congeladas.

Sob o mesmo ponto de vista, Lopes et al. (2008) indicam que o fruto do
cupuacu, além dos nutrientes essenciais e micronutrientes, contém minerais, fibras,
vitaminas e diversos compostos secundarios de natureza fenolica denominada
polifendis — o que ressalta a importancia do cupuacgu para a satide do consumidor.
Nota-se que os principais motivos que levam os consumidores a adquirirem o
cupuacu em suas diversas formas nao é apenas pelo seu sabor delicioso, mas também
pelos seus beneficios a saide. A percepcao do cupuacu como um alimento saudavel
desempenha um papel crucial nessa escolha.

Por outro lado, para o produtor rural, a comercializacao do cupuacgu apresenta
desafios significativos, com valores de venda que frequentemente nao cobrem os
custos de producao. A producao irregular, caracteristica atual, enfraquece ainda mais
o poder de barganha dos agricultores, tornando, assim, dificil garantir um preco justo
pelo fruto.

3.1 — PERFIL DOS PRODUTORES/AGENTES DE COMERCIALIZACAO DE
CUPUACU

Para compor o trabalho com cupuacu, um total de 20 participantes denominados
de produtores/agentes de comercializacdo foram avaliados no presente estudo.
Sendo assim caracterizados: quinze (15) mulheres (75%) e cinco (5) homens (25%),
que trabalham com o cupuacu, desde a plantacdo até a comercializaciao. Esse
percentual demonstra que a forca do trabalho com cupuacu em Benjamin Constant
ocorre principalmente por mulheres.

No diagnostico realizado com os produtores de cupuacu nos mercados e feiras,
55% dos produtores entrevistados trabalham com o cupuacu ha mais de 10 anos e
10% dos produtores estao iniciando o cultivo, apresentando um ano de experiéncia
(grafico 1.A), o que demonstra que ha possivel estimulo para investir na cultura.
A idade média dos produtores esta entre 30 a 60 anos de idade, sendo que somente
10% estao acima de 60 anos (grafico 1.B). De acordo com a classificacio do IBGE
verificou que a faixa etaria que atua com a cadeia do cupuacu compoe o grupo de
adultos.
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Grifico 1 — Perfis dos Produtores/Agentes de Comercializacio de Cupuacu do mercado municipal de
Benjamin Constant, Amazonas, 2023

Anosde Experiénciados Produtoresdo Idade Média dos Produtores de Cupuacu Escolaridade dos Produtores
Cupua
puag ®30- 40 M0s W40-50an0s ®50-60anos W> 60anos = Fundamental Completo  ® Fundamental Incompleto

ot e U R kA = Endno Médio Completo  ® Ensino Médio Incompleto

01.A o1.B 01.C

Fonte: Autoria propria, 2023.

De acordo com os dados do grafico 1.C, é possivel caracterizar os
produtores/agentes de comercializacdo com relacao ao nivel de escolaridade: 45%
nao completaram o ensino fundamental, 25% completaram o ensino fundamental,
20% o ensino médio incompleto e 10% apresentaram o ensino médio completo. E
relevante analisar o grau de formacao, visto que, nas analises, 45% nao completaram
o ensino fundamental, podendo ser um indice negativo durante o desenvolvimento de
palestras, cursos de capacitacao ou assisténcia técnica caso existam projetos voltados
para arranjos do cupuacu no municipio de Benjamin Constant.

3.2 — CARACTERIZACOES DO ARRANJO PRODUTIVO DO CUPUACU

O cupuacu representa uma atividade produtiva que entrelaca relacées de
trabalho familiar por ser uma cultura importante para os pequenos e médios
produtores da regido norte. Estd diretamente em consondncia com a renda de
comunidades ribeirinhas e indigenas da Amazonia, ja que é um fruto com grande
aceitacao econOmica.

O cupuacu tem potencial de producao de alimentos multivariados, o qual
agrega valor ao fruto no mercado internacional. A estruturacio de Arranjos
Produtivos Locais (APLs) em regidoes amazonicas perpassam por intimeros fatores de
infraestrutura, principalmente na regidao do Alto Solimdes, onde a producdo e
processamento se caracteriza de forma incipiente e de maneira caseira na maioria das
comunidades.

Pensar em arranjos produtivos locais ¢ interligar a producao a uma cadeia de
atividades de plantacdo, coleta, processamento e comercializacao, como estudo por
Marin et al. (2023) no arranjo produtivo da castanha. Porém, quando se fala em
arranjos extrativistas no interior do Amazonas se faz necessario pensar nas
fragilidades dos setores e atores envolvidos nesse processo. O estudo, portanto,
responde aos questionamentos sobre quem sdo esses atores e como se conecta a
producao e comercializacao do cupuacu na Triplice Fronteira do Amazonas?

Um ponto observado no trabalho de campo sao as dificuldades de entender a
dinamica dos atores envolvidos (ou o ator), pois quem planta, colhe e processa é
sempre o mesmo individuo. O desafio perpassa em compreender que no arranjo de
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producao é uma das dificuldades de se desenvolver uma atividade competitiva e que
agregue valor aos produtos.

3.3 — COLETA E COMERCIALIZACAO DO CUPUACU

Os produtores/agente de comercializacao entrevistados sao da etnia Tikuna,
Marubo e Kokama, que residem nas comunidades Sao Luis, Novo Sao Joao,
Filadélfia, Santa Luzia, Porto Cordeirinho, Bom Caminho e na Terra Indigena
Umariacu II, onde se locomovem de motocicleta ou canoa (Figura 3) até o municipio
de Benjamin Constant para vender no Mercado Municipal.

Figura 3 - Agricultores chegando em Benjamin Constant (AM) para vender seus produtos - 2023

)y 2

el

Fonte: Autoria prpria, 2023.

A maduracao do cupuacgu é facilmente reconhecida, pois, quando maduro, ele se
desprende da arvore e exala um aroma agradavel, e é recolhido em sacos de fibra,
bacias e paneiros (Figura 4) pelos seus produtores.

19
Informe GEPEC, ISSN: 1679-415X, Toledo, v. 28, n.2, p.9-28, jul./dez. 2024.



Anélise socioambiental do arranjo produtivo do cupuacu no municipio de Benjamin Constant,
Amazonas

Figura 4 — Cupuacu armazenado em bacias de plastico e aluminio para comercializacdo no mercado
municipal de Benjamin Constant, Amazonas, 2023

——
e ] T R

SN K 3 2SNy

Fonte: Autoria proépria, 2023.

Além do cupuacu, os agentes de comercializacdo vendem outros frutos e produtos
dependendo da sazonalidade anual (Figura 5).

Figura 5 — Comercializagdo do cupuacu in natura e a polpa congelada no Mercado Municipal de
Benjamin Constant, 2023

Fonte: Autoria propria, 2023.

De acordo com Souza et al. (2017), "é uma cultura geradora de renda ao agricultor
familiar, que comercializa o fruto inteiro, a polpa congelada e produtos elaborados,
principalmente balas, torta, bolo, biscoito, suco, creme e outras iguarias. Contudo,
os produtores perdem em competitividade, pois o cupuacu é um fruto perecivel e
na maioria das propriedades nao tém planejamento da infraestrutura para
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producao, colheita e pos-colheita." No caso regional, alguns produtores/agentes de
comercializacdo nao possuem freezers para estocar os subprodutos.

Entretanto, o cenario atual demonstra, conforme respondido pelos agentes,
que os locais de coleta sao nos “quintais de suas casas ou sitios”. Eles ficam de 1 a 2
horas de suas casas, onde existe a plantacao de diversas frutas e também de cupuacu.
Os dados declarados reportam plantacdes de cupuacuzeiros em sistemas
agroflorestais apresentando uma diversidade de producao sazonal.

Segundo Noda (2007), geralmente, no sistema agroflorestal de producao, o
principal fornecedor de alimentos energéticos para a sustentacdo diaria dos
agricultores sdao os produtos oriundos das rogas ou cultivos de roca — paisagens onde
parcelas sao cultivadas anualmente, em regime de monocultura, rotacao ou consécio.

Para entender melhor sobre as fases até a sua comercializacao (Figura 6),
destaca-se de que forma ocorre e quais processos ele percorre de acordo com as
observacoes e didlogos feitos com os produtores/agentes de comercializacao:

Figura 6 — Processo da plantacao a comercializacao do cupuacu

Plantacao

Floragao e Despolpamento

Frutificacao

Coleta

Fonte: Autoria propria, 2023.

Conforme o fluxograma acima, a partir da plantacdo, ap6s cinco anos do
plantio, o cupuacu comeca os processos de floracdo e de frutificacdo, que podem
ocorrer simultaneamente nos meses de novembro e marco (informacoes dos
entrevistados).

Nesse contexto, destaca-se o cultivo de fruticultura, onde o Brasil ocupa o terceiro
lugar em producdo de frutas in natura ou processada. Assim, Souza et al. (2007),
enfatiza que:
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A época apropriada para o plantio do cupuaguzeiro é no inicio do periodo
chuvoso, que pode variar conforme a regiao. Caso o plantio seja realizado no final do
periodo chuvoso é recomendéavel a protecao das mudas no campo, com cobertura com
folhas de palmeiras. Outra opcao € o plantio intercalar com plantas com porte maior,
de forma a fornecer sombra as mudas. Em regioes com histérico de estiagem
prolongada é importante manter um sistema de irrigacao (SOUZA et al., 2007).

4.4 — DESAFIOS E POTENCIALIDADES DO CUPUACU

O aproveitamento inicia-se com a quebra manual da casca e, em seguida, sua
polpa é retirada para ser despolpada de forma manual, com o auxilio de uma tesoura,
o que se torna um trabalho demorado, doloroso e cansativo, onde se destaca a fala da
entrevistada 1: “a dificuldade que eu tenho é que passo muito tempo sentada, pra
cortar meus dedos doem muito”.

Segundo os entrevistados, alguns cupuacus possuem de 10 a 15 améndoas,
dependendo do tamanho, e, para serem acondicionados em sacos plasticos de 1 e 2kg,
precisa-se entre 3 a 6 cupuacus. Entao a polpa é congelada em freezers ou geladeiras
até a sua comercializacao.

O desempenho do cupuagu durante o seu periodo de frutificacao é abundante,
0 que ocasiona o armazenamento da sua polpa para ser vendido durante todo o ano
por seus produtores. Desta forma o lucro retirado da venda do cupuacu é para gastos
familiares e também utilizado para compra de insumos (sacos de fibra, tesoura e
sacolas plasticas transparente para venda de polpa) que envolvem o seu processo
antes de ser comercializado.

A valoracao do produto final da polpa do cupuacu varia entra R$ 5,00 e R$
15,00 reais o quilo. O valor médio depende, portanto, da disponibilidade da fruta
durante o ano. Para os agentes/produtores, uma das principais dificuldades da
comercializacdo da polpa de cupuacu é o baixo preco do produto. Muitos dos
compradores nao compreendem o trabalho agregado para a producao final e a sua
devida valorizacao.

Uma contribuicdo para o desenvolvimento da economia da Amazoénia esta no
seu potencial em bioprodutos das diferentes espécies catalogadas no modelo de
producao para uma bioeconomia. De acordo com Silva et al. (2022) o modelo de
expansao que foque em atividades que valorizem as potencialidades regionais
fazendo uso dos ativos da floresta serda o caminho para pagamento justo e
fortalecimento das relagoes de trabalho dos povos da floresta.

Os participantes destacam importantes finalidades com o uso do cupuacgu, que
se dividem em semente, casca e polpa, conforme demonstra a Figura 7:
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Figura 7 - Utilizacoes do cupuacu para produtores

CUPUAGU

!

SEMENTE

Adubo Sucos Adubo
Chocolate Bolos Lenha
Sorvete

Fonte: Autoria propria, 2023.

Como ressaltado anteriormente, em relacdo aos subprodutos descritos pelos
participantes, eles comercializam apenas a polpa e o fruto in natura, apesar de ter
conhecimento sobre os outros subprodutos. Com a semente, é possivel fazer o
adubo, bem como o cupulate; com a casca, que é dura, lenhosa e lisa de cor
marrom escuro, € utilizada para confeccao de pecas de artesanato, adubo de terras
e lenha, citaram os entrevistados.

Uma colocacao por muitos populares dessa regiao foi a relacao de teste para o
COVID-19 e o cheiro do cupuacu. “Se a pessoa nao sente o cheiro do cupuacu, esta
com COVID-19”, pois o seu cheiro forte e caracteristico € um convincente indicador
de que a fruta esta presente no local.

3.5 — REGISTRO DE Moniliophthora roreri EM CUPUACUZEIROS

Um dos problemas detectados durante as atividades da pesquisa foi a entrada
do fungo Moniliophthora roreri (Figura 8). A moniliase, doenca devastadora
derivada desse fungo, afeta plantas do género Theobroma, como o cacau (Theobroma
cacao L.) e o cupuacu (Theobroma grandiflorum), causando, assim, perdas na
producao e uma elevagao nos custos devido a necessidade de medidas adicionais de
manejo e aplicacao de fungicidas para o controle da praga (SIVIERO et al., 2019).
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Figura 8 — Registro de Moniliophthora roreri no municipio de Tabatinga, Amazonas - 2022

QA g\

0 i

Fonte: LEITE, 2022.

A deteccdo do primeiro foco da praga, no Amazonas, foi anunciada pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), no dia 17 de novembro,
e aconteceu durante acoes de monitoramento realizadas por uma equipe de técnicos
do ministério, com o apoio da ADAF, em Tabatinga. A confirmacao se deu por meio
de analise realizada pelo Laboratorio Federal de Defesa Agropecuaria de Goiania
(OLIVEIRA, 2020).

A Agéncia de Defesa Agropecuaria e Florestal do Amazonas — ADAF proibiu a
circulacdo das espécies frutiferas de cupuacu e cacau produzidas nos municipios de
Benjamin Constant e Tabatinga. A medida esta determinada na portaria de nimero
393, do dia 21 de dezembro, publicada no Diario Oficial do Estado — DOE.

Na figura 9 podemos observar a presenca da doenca ocasionada pelo fungo
monaliase. A imagem ¢é de um fruto comprado em um determinado local ptiblico em
periodo que, pela determinacao do MAPA, nao deveria ser comercializado. Em varios
casos se repetem a comercializacao de frutos doentes por falta de um processo de
treinamento para os vendedores/coletores.
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Figura 9 - Cupuacu infectado com a doenca Moniliophthora roreri

Fonte: Autoria propria, 2023.

Em atividades de campo, pode-se observar uma diminuicdo na
comercializacdo do cupuacu, visto que muitas das comunidades foram atacadas pelo
fungo. Em didlogos realizados com familias que vivem da coleta do fruto, muitos
descreveram perdas dos frutos no final de 2022 e inicio de 2023.

Com o panorama de disseminacao do fungo na regiao em estudo, vale ressaltar
o impacto que a doenca moniliase pode ocasionar na producao do cupuacu no ano de
2023 e que diretamente pode afetar a economia da regido e nos demais estados
produtores de cupuacu e cacau. Esse problema existente na regido s6 sera foco dos
problemas futuros diante da magnitude do espalhamento do fungo em outras partes
do Brasil, por enquanto olhar nao esti focado na solucdo nessa fronteira. Pois,
estamos lidando com uma producdo que nao traz impacto economico as cifras do
Brasil, mas sim para os pequenos produtores da Amazonia.

CONCLUSAO

Apesar de todos os produtores entrevistados afirmarem que a fruta tem boa
aceitacdo comercial e que a polpa é um produto de facil comercializacao, nao
comercializam os subprodutos do cupuacu — apenas a polpa e o fruto in natura como
afirmado por eles. Apesar de terem conhecimentos empiricos sobre o manejo,
plantacao e conservacao, os exemplos relacionados anteriormente pelos produtores
servem para ilustrar o potencial de aproveitamento que a fruta possui (versatilidade
de produtos e usos alternativos). Estas caracteristicas, aliadas ao sabor forte e
agradavel e a facilidade de industrializacdo do fruto, tém contribuido para a difusao
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do consumo. Desta forma, pensando na ampliacao e abertura de novos mercados
para uma espécie nativa da Amazonia, onde trata beneficios para os produtores.

Outra forma seria a colocacao do chocolate de cupuacu (cupulate) no mercado.
Isso seria uma possibilidade impar de se ofertar um produto regional, de alta
qualidade e baixo custo, o que cria uma interessante alternativa de consume para
turistas e moradores na regiao, possibilitando, desse modo, a comercializacao local e
geracao de empregos e renda.

Entretanto, para que essas oportunidades e ideias sejam transformadas em
realidade, é imprescindivel que sejam tomadas as seguintes providéncias que visam
prover um incremento na oferta da matéria-prima: o aproveitamento integral do
fruto; o estreitamento das relacoes entre os diferentes setores da cadeia; e um
vigoroso programa de midia para dar visibilidade aos produtos do cupuacuzeiro, bem
como a formacdo de cooperativas na regido, especificas para dinamizar a
potencialidade do cupuacu regional da fronteira.
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